
        è una birra
ad alta fermentazione con
più malti sapientemente dosati
caratterizzata da una miscela
di luppoli, aggiunti anche
in dry hop, che le conferiscono
un profilo da Ipa tradizionale.
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ITA

Denominazione
IPA LÙ - Birra Agricola Biologica

Stile
Indian Pale Ale

Tipo di fermentazione
Alta

Ingredienti (come da etichetta)
Acqua, Malto d’orzo Bio, Luppolo Bio, Lievito
(allergeni: Malto d’orzo)

Colore (secondo EBC) 
20 - giallo ambrato carico

Grado di amaro (secondo IBU)
50

Gradazione alcolica
6,8% vol

Temperatura di servizio
6–8° C.

Formati disponibili
330 ml (scatola da 12 bottiglie)
750 ml (scatola da 6 bottiglie)

La permanenza in bottiglia massima consigliata prima
del consumo è di 12 mesi dall’imbottigliamento.


